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Vorspeisen & Salate

starter & salads

Feiner Blatt- und Wildkrdutersalat
mit frischen Wintergemiisen wie Karotte, Rote Beete, Petersilienwurzel, Kirbis,
Essigzwiebeln, gerosteten Niissen und Croutons

mit Dressing nach Wah[ mavaxweizen
fine leaf and wild herb salad with winter vegetables like carrots, beetroot, parsley root, pumpkin, pickled
onions, roasted nuts and croutons, with a dressing of your choice

Dressing nach Wahl:

dressing of your choice

Granatapfel- Orangen- Dressing """ oder Spreewalder Schwarzbier-Dressing /"™
pomegranate- orange- dressing or Spreewald dark beer dressing

klein 9,00 Euro | grof} 12,00 Euro

Wahlen Sie zu Ihrem Salat dazu:
to pair with your salad

140g knuspriges Hahnchenbrustschnitzel #axiaxweizen + 8,00 Euro
140g crispy chicken breast

karamellisierter Ziegenkase +9,00 Euro
caramelized goat cheese

Schlepziger Schlachte-Brett (ab 17.00 Uhr)

marinierter Schweinebauch, Salami, Bockshornklee- Kase aus Miinchehofe, Blutwurst,
Leberwurst, Zwiebelmett, Lachsschinken, Griebenschmalz, Meerrettich, Senf, Butter,

Spreewalder Gewtlrzgurke und deftiges Landbrot Avaanamaxaxa s
marinated pork belly, salami, fenugreek cheese from Miinchehofe, blood pudding, liver pate, onion mince,
smoked ham, crackling fat, horseradish, mustard, butter, Spreewald gherkins, and country bread

Braumeister 77lomlf5 Empfehlung: Spreewéilder Zwickel 19,00 Euro

,Handkds mit Musik®

Harzer Kimmelkase mit marinierten Zwiebeln, Griebenschmalz mit Rostzwiebeln,
Wildkrautern und deftiges Landbrot v

Harz caraway cheese with marinated onions, crackling lard with fried onions, wild herbs,
and country bread 12,00 Euro
Baumeister Thomlfs Empfehlung: Spreewéilder Weizen
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Zum Loffeln

soups

Deftiger Linseneintopf
mit allerlei Wurzelgemuise und Kartoffeln “vx
Hearty lentil stew, with all kinds of root vegetables and potatoes 8,00 Euro

... auf Wunsch mit Rauchwurststippe " 9,50 Euro

Hausgemachte Soljanka

mit saurer Sahne, Zitrone und Krdutern #vaax
Homemade solyanka with sour cream, lemon, and herbs 9,50 Euro

Zu allen Suppen reichen wir lhnen unser Landbrot. All soups are served with our country bread.

Aus der Gemiisekiiche

for vegans

Kichererbsen Curry

mit Gemuse, leckeren Kiirbis Falafel, jungem Griinkohl, Rote Beete Chips, Knusper aus
Sonnenblumenkernen, Kiirbissen und Granatapfelkernen i

chickpea curry with fresh vegetables, delicious pumpkin falafel, young kale, beetroot chips,

sunflower seeds, pumpkin seeds, and pomegranate seeds 22,00 Euro
Braumeister Thoralfs Empfehlung: Spreewdlder Weizen

,Chili meet Soja“

Veganes Chili mit Sojabissen, Chili, Rote Bohnen, Paprika, Tomate und Mais,
serviert mit Basmatireis mvavmana

“Chili meets soy”, vegan chili with soy chunks, chili, red beans, peppers, tomatoes, and sweet corn,

served with basmati rice 22,00 Euro
Braumeister Thoralfs Empfehlung: Sprecwdlder Pils
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Aus Topf und Pfanne

main dishes

R@SChC gebackene Schweinehaxe
mit Sorbischem Kraut, Schwarzbiersauce, Senf und Meerrettich,

und Bauers Ackerknollen vAnAxweizen
knuckle of pork with cabbage, black beer sauce, mustard, horseradish, and farmers potatoes
Braumeister Thoralfs Empfehlung: Spreewdlder Pils

Ofenfrische Brauhaus-Rippchen vom Schwein
wirzig mariniert mit gebackenen Kartoffelwedges,

BBQ Sauce und Weiltkrautsalat ™ AnAxweizenaxi
oven baked spare rips with BBQ-marinade, potato wedges and coleslaw normal

Braumeister Thoralfs Empfehlung: Spreewdlder Pils groR

Gulasch vom Rotwild

24,00 Euro

24,00 Euro
38,00 Euro

mit Portwein und Preiselbeeren, serviert mit Apfelrotkraut und einem Kartoffelklo[} “Avanax

red deer goulash with port wine and cranberries, served with red cabbage and potato dumplings

Braumeister Thoralfs Empfehlung: Spreewdilder Dunkel

Gebackenes Holzfdller Cordon bleu

an hausgemachten Spreewalder Knollensalat mit Gewlrzgurke,

Preiselbeeren, Zitrone und kleinem Wildkrautersalat "'/AvAIAxweizenAxiiay

cordon bleu with potato salad with gherkin, cranberries, lemon and small wild herb salad
Braumeister Thoralfs Empfehlung: Spreewdlder Zwickel
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Regionales

regional specialities

Schlepziger Sahnequark

mit Leindl, Spreewalder Gewurzgurke, Wildkrautersalat und Bauers Ackerknolle VA"
cream curd with linseed oil, spreewald gherkin, wild herb salad, farmers potatoes 14,00 Euro
Braumeister Thoralfs Empfehlung : Spreewdlder Zwickel

Spreewéilder Guts- Griitzwurst

mit sorbischem Kraut, Bauers Ackerknollen mit Petersilie und regionalem Senf "#vaniax

black pudding with pickled cabbage, farmes potatoes with parsley and regional mustard 16,50 Euro
Braumeiscer Yhomlfs Empfehlung: Spreewdlder Dunkel

Treber Bratwurst

auf sorbischem Kraut, mit Schwarzbiersauce, Speck-Zwiebelstippe,

geriebenem Meerrettich, Senf und Kartoffelstampf “#xanaaav

grilled sausage with spent malt on white cabbage, with black beer sauce, bacon and onion,

grated horseradish, mustard and mashed potatoes 18,00 Euro
Braumeiscer Yhomlfs Empfehlung: Spreewdlder Dunkel
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Aus dem Wasser
fish

Gebratenes Filet vom Kabeljau

auf Rahmwirsing und hausgemachtem Kartoffel- Krauter-Stampf mit Speckknusper und

Quittensenf Marmelade *ALAILAIV AV AVII AIX Weizen AXIII

pan-fried cod fillet on creamy savoy cabbage and homemade potato and herb mash
with crispy bacon bits and quince mustard jam

Braumeister Thoralfs Empfehlung: Spreewdlder Weizen

Gebratenes Z&mderﬁlet

auf Kiirbisgemuse, Zitronen-Butter- Sauce und Bauers Ackerknolle “ivaamaxweizen
pan-fried pike-perch fillet on pumpkin vegetables, lemon butter sauce, and farmers potato.
Braumeister Thoralfs Empfehlungos: Spreewdilder Dunkel

Ein kleines Extra zu Ihrem Lieblingsgericht? - Gern nehmen wir Ihren Wunsch
entgegen.
A little extra to go with your favorite dish? - We will be happy to take your request.

kleiner Brotkorb extra small bread basket extra Preis: 3,50 Euro

Was Szllﬂes zum Schluss

dessert

Kaiserschmarren

serviert mit Rosinen, Mandelhobeln und warmen Zwetschgenrdster »vax
fresh Kaiserschmarren served with raisins, sliced almonds, and warm stewed plums

... auf Wunsch mit einer Kugel Bourbon Vanille Eis "
... with a scoop of bourbon vanilla ice cream, if desired

Apfel- Blutorangen- Griitze

mit Zimt, Vanillesauce oder einer Kugel veganem Eis “**
apple and blood orange compote with cinnamon, vanilla sauce, or a scoop of vegan ice cream

Gern reichen wir lhnen auch unsere Eiskarte.
Gladly we offer you a dessert from our ice-cream menu.
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Fiir unsere kleinen Gdste
for kids

Gebackenes Hihnchenschnitzel

mit Gemise und gebackenen Kartoffelstabchen v
chicken escalope with vegetables and french fries

Penne mit Tomate

Penne mit Tomatensauce und Grana Padano "~
penne with tomato sauce and grana padano

Milchreis

mit Apfelmus sowie Zucker und Zimt *"
creamy rice pudding with applesauce, sugar and cinnamon

Gebackene Kartoffelstibchen

mit Ketchup und Mayonnaise “"*
french fries with ketchup and mayonnaise

11,00 Euro

9,00 Euro

8,00 Euro

6,50 Euro

Wir bitten um Ihr Versténdnis, dass die Kindergerichte ausschlielich fiir Kinder bis 12 Jahre angeboten

werden.

We ask for your understanding that children’s meals are only available

for children up to the age of 12.

Liebe Gaste,

zur Umsetzung der Lebensmittelverordnung informieren wir Sie mittels FuRnoten
liber die in unseren Getrénken und Speisen ggf. verwendeten Zusatzstoffe
und die 14 Hauptallergene.
Sollten Sie an einer Allergie leiden oder Fragen haben, zogern Sie nicht uns anzusprechen!

Ihr Team der Spreewalder Privatbrauerei 1788

Dear guests,
concerning the implementation of food regulation, we will inform you by footnotes
about the possibly contained 14 major allergens in our drinks and food.
If you have an allergy or any questions, please do not hesitate to contact us!
Of course, we also have a documentation about the used allergens.

Your team Spreewalder Privatbrauerei 1788

Al mit Ei *A 1l mit Fisch *A Il mit Krebstieren *A IV mit Milch *AV mit Sellerie "A VI mit S “AVII mit Schwefeldioxid & Sulphite *AVIII mit Erdniissen
“AIX mit glutenhaltigem Getreide *A X mit Lupinen “A XI mit Schalenfriichten “A XII mit Senf “A XIIl mit Sojabohnen “A XIV mit Weichtieren



